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L.

Cukier DIAMANT 1kg.

ai) Cena brutto 6,50 zt

DIAMANT Cena netto 6,02 zt
o Ty
J 1 Czas wysytki 24 godziny
Geehecer
@ 2 POLSKICH Kod producenta SP-000017
' BURAHOW
R Kod EAN 5907069000017
Producent Diamant

Opis produktu

Cukier DIAMANT 1kg to produkt o diugotrwatej renomie, znany i ceniony przez konsumentéw przez dziesieciolecia. Jest to biaty
cukier o polskiej produkcji, co podkresla jego lokalny charakter i tradycje wytwarzania.

Gtéwne cechy:

¢ Tradycja Wytwarzania: Produkt utrzymuje wysokg jakos$¢ poprzez przestrzeganie tradycyjnych metod wytwarzania
cukru.

« Gwarantowana Wysoka Jakos¢: Klienci moga by¢ pewni, ze kazde opakowanie zawiera cukier najwyzszej jakosci.

¢ Uniwersalne Zastosowanie: Cukier DIAMANT doskonale sprawdza sie w codziennym zyciu, stuzac do stodzenia
zaréwno goracych, jak i chtodnych napojéw. Idealny do pieczenia ciast i ciasteczek.

* Charakterystyczne Krysztaty: Najpopularniejszy, klasyczny cukier wyréznia sie charakterystycznymi krysztatami, co
podkresla jego unikalnos¢.

+ Doskonata Rozpuszczalnos¢: Produkt cechuje sie doskonata rozpuszczalnoscia, co utatwia jego uzycie w réznych
przepisach kulinarnych.

Informacje Zywieniowe:

¢ Waga Netto: Opakowanie zawiera 1 kg cukru DIAMANT.

* Wartosé Energetyczna: 1700 kJ / 400 kcal na 100 graméw produktu.

¢ Brak Ttuszczu: Produkt jest bez ttuszczu, co sprawia, ze jest idealny dla tych, ktérzy dbaja o diete niskottuszczowsa.
¢ Czyste Weglowodany: 100 g weglowodanéw na 100 g produktu, w tym 100 g cukréw.

¢ Brak Biatka i Soli: Produkt nie zawiera biatka ani soli.

Cukier DIAMANT 1kg to nie tylko produkt do codziennego uzytku, ale réwniez element kulinarny, ktéry dodaje stodyczy i
smaku wielu potrawom. Jego uniwersalnos$¢ sprawia, ze z fatwosciag staje sie niezbednym sktadnikiem w kuchni kazdego domu.

Waga (kg): 1
Rodzaj: sypany, biaty
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