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Link do produktu: https://biurowe-zakupy.pl/kwasek-cytrynowy-1kg-p-343859.html

Kwasek cytrynowy 1kg.

- H"‘«x\
¢ Cena brutto 25,00 zt
. ‘ Cena netto 20,33 zt
| FF | Symbol SKU ALL-0043786
: Kod EAN 5907796671900
Producent BZ-FOOD

Opis produktu

Opakowanie kwasku cytrynowego o wadze 1 kg to wszechstronny produkt uzywany w wielu dziedzinach, od kuchni po
kosmetyki i przemyst spozywczy. Kwasek cytrynowy, chemicznie znany jako kwas cytrynowy, to organiczny zwigzek
chemiczny obecny naturalnie w cytrusach, gtéwnie w cytrynach i limonkach. Oto kilka zastosowan i cech tego produktu:

¢ Kuchnia: Kwasek cytrynowy jest popularnym dodatkiem do przetworéw spozywczych. Dodaje kwasnosci i poprawia
smak potraw, takich jak dzemy, konfitury, napoje, sosy oraz marynaty.

* Przemyst spozywczy: Jest wykorzystywany jako naturalny srodek konserwujacy i regulujgcy pH w wielu produktach
spozywczych, takich jak napoje, konserwy oraz produkty cukiernicze.

¢ Kosmetyki: Kwasek cytrynowy jest stosowany w kosmetykach do pielegnacji skéry i wtoséw ze wzgledu na jego
wiasciwosci antybakteryjne i $ciggajace. Moze by¢ rowniez sktadnikiem w produktach do pielegnacji paznokci.

« Domowe remedium: Kwasek cytrynowy jest czasem wykorzystywany w domowych srodkach czyszczacych, poniewaz
posiada wtasciwosci dezynfekujace i usuwajace nieprzyjemne zapachy.

* Przemyst farmaceutyczny: Jest uzywany jako dodatek do lekéw farmaceutycznych ze wzgledu na jego wtasciwosci
kwasowe i zdolnos¢ regulowania pH.

Opakowanie 1 kg kwasku cytrynowego moze by¢ wygodnym rozwigzaniem zaréwno dla oséb uzywajgcych go w domu, jak i
dla przedsiebiorstw i producentéw, ktérzy potrzebuja wiekszych ilosci tego sktadnika w swoich produktach. Warto réwniez
pamieta¢, ze kwasek cytrynowy jest produktem higroskopijnym, co oznacza, ze absorbuje wilgo¢ z powietrza, dlatego wazne
jest, aby przechowywaé go w suchym i szczelnym pojemniku, aby zachowa¢ jego jakos¢ i trwatosé.
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